
L’ADACI è da sempre attenta all’innovazione e allo sviluppo di nuove metodologie per condividere le esperienze e per far 
crescere culturalmente e professionalmente i partecipanti alle proprie iniziative culturali. 

Partendo dall’idea di successo per contenuti e partecipanti del Negotiorum Fucina, l’Associazione organizza il 
FUCINANDUM: un convegno culturale di apprendimento interattivo. In questo evento culturalmente innovativo verranno 
analizzate in modo professionalmente coinvolgente attraverso testimonial importanti le tematiche emerse nelle tavole 
rotonde del Negotiorum Fucina. 

I relatori avranno a disposizione il tempo necessario per approfondire un argomento di interesse e sarà lasciata alla platea 
la possibilità di intervenire con richieste di approfondimento sul tema. I partecipanti non saranno semplicemente auditori, 
ma parteciperanno interattivamente ai lavori del convegno. 

ALIMENTARE 

VI FUCINANDUM   
IL SETTORE AGROALIMENTARE: DA AREA PER LA SOPRAVVIVENZA A 

MOTORE PER LO SVILUPPO DEL PIANETA.  
STATO DELL’ARTE E VALENZE SOCIO/ECONOMICHE 

Presso Federmanager Academy ,Via Ravenna 14 Roma 
Giovedì 27 ottobre 2016 dalle 9.30 alle 17.00 

8 crediti per il mantenimento dell’attestazione Q2P 



9.30     Registrazione 
10.00  Saluto di benvenuto  
              Dott. Federico Mioni, Direttore Federmanager Academy               
              Ing. Franco Savastano, Presidente ADACI Sez. Centro Sud 
              Dott.ssa Federica Dallanoce, PM Eventi ADACI 
10.30  Il ruolo dell'acquisitore nella filiera alimentare 
              (Dal Fucina spunti & riflessioni) 
             Dott.ssa Serena Persiani, Biscotti P. Gentilini srl 
             Dott. Giancarlo Landi, Mukki   
11.15 Le Aziende storiche del Food in Italia: evoluzione e 
             prospettive di sviluppo  
             Dott. Gianfranco De Santis, Olearia De Santis spa  
12.00 Coffee Break 
             (offerto da Caffè Barone e Biscotti P. Gentilini Srl) 
12.15 Il ruolo delle Associazioni di categoria  
             Dott. Salvo Iavarone, Presidente Confassociazioni 
             International   
 
 

13.00  Lunch c/o Ristorante da Enrico a Piazza Bologna  
              Via Michele di Lando 30 - Roma 
14.00  Reti di impresa e PMI: Business case 
              Dott. Giancarlo Taglia, General Manager della rete  
             Il Buongusto Veneto  
14.45  L’importanza delle certificazioni volontarie nella 
              Supply Chain agroalimentare  
              Dott.ssa Manuela Vinay, Gruppo Maurizi srl  
15.30  Coffee Break   
              (offerto da Caffè Barone e Biscotti P. Gentilini Srl) 
15.45  La  Sostenibilità nel settore FOOD 
              Prof. Vincenzo Pepe, Presidente di Fare Ambiente 
              Dott.ssa Antonella Calabresi (LIDU Lega Italiana  
              per i Diritti dell’Uomo) 
16.30  Q&A 
17.00  Conclusioni 
 
 

La Filiera Agroalimentare ha subito una trasformazione epocale, in cui gli aspetti legati alla tradizione 
ed al territorio sono stati modificati da tecnologie innovative e dalla globalizzazione che ha 
trasformato le materie prime in commodities, quotate in borsa a livello mondiale e soggette quindi a 
continue variazioni di prezzo. 

I Buyers e CPO's hanno quindi dovuto adeguare le loro strategie di acquisto ai nuovi scenari operativi 
in un'ottica di sostenibilità. 

In Italia, però, i valori tradizionali della enogastronomia resistono e coesistono con le nuove logiche 
produttive e di mercato in un mix vincente che ci vede protagonisti  e Best in Class a livello mondiale. 

Adaci , prendendo spunto dai risultati di Expo 2015 e dalle conclusioni della tavola del Fucina 2016, 
promuove questa giornata di studio sul futuro del settore e della professione. 
 

LA PARTECIPAZIONE E’ GRATUITA PER  I CLOUD  ADACI 

E PER I PRIMI 5 CHE SI ISCRIVERANNO ADERENTI A FEDERMANAGER 

 


